
Mois de MARS

27/02/2023 28/02/2023 02/03/2023 03/03/2023

Betteraves vinaigrette Pépinettes maïs et tomates Potage dubarry Carottes râpées vinaigrette

Curry de porc                                                                    

Aiguillettes de volaille
Pépites de poisson aux 3 céréales

Julienne de légumes Purée de brocolis

Carré ligueil Vache picon Gouda Carré d'as

Crème dessert vanille Compote Fruit frais Tarte aux pommes

06/03/2023 07/03/2023 09/03/2023 10/03/2023

Choux fleurs vinaigrette Crêpe au fromage Salade de blé au surimi Macédoine mayonnaise

Palette de porc à la diable                                                                                          

Gratiné de poisson fromage
Nugget's de blé Poulet basquaise Poisson pané

Pommes vapeur  Ratatouille Carottes persillées Tortis

Fondu président Yaourt sucré Chantaillou Camembert

Liégeois chocolat Galette bretonne Cake Vanille Fruit frais

13/03/2023 14/03/2023 16/03/2023 17/03/2023

Céleri rémoulade Riz concombres mais tomate
Salade de pommes de terre tomates oeufs 

vinaigrette 
Salade verte, tomate, maïs

Tandoori de volaille Omelette nature
Rôti de porc au jus                                                             

Escalope viennoise

Semoule aux épices Salade verte Haricots verts

Brie Fraidou Yaourt sucré Edam

Crème dessert caramel Fruit frais Madeleine Mousse chocolat au lait

20/03/2023 21/03/2023 23/03/2023 24/03/2023

Potage de légumes et pommes de terre Chou blanc vinaigrette Carottes râpées vinaigrette Taboulé

Lasagne de légumes Paupiette de veau au jus Tajine de volaille à l'orange Beignets au calamar nature 

Salade verte Pommes sautées Riz nature  Ratatouille 

Petit moulé Gouda Carré d'as Emmental 

Compote Liégeois vanille Donuts au sucre Flan nappé caramel

27/03/2023 28/03/2023 30/03/2023 31/03/2023

Betteraves vinaigrette Salade Marco polo Macédoine mayonnaise Concombre bulgare

Saucisse knack                                                                               

Croisillon dubarry
Haché au boeuf nature Gratin de macaronis au cheddar Filet de poisson meunière nature

Purée de pommes de terre Carottes persillées Salade verte  Petits pois

Chantaillou Camembert Yaourt sucré Bûchette de chèvre 

 Crème dessert chocolat Fromage blanc sucré Fruit frais Flan pâtissier 

Menu végétarien hebdomadaire

École Saint Marceau

Lasagnes bolognaises (plat complet) Paëlla végétarienne (plat complet)

Brandade de poisson (plat complet)

En rouge: variante sans porc

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

DESSERTS MAISON

FROMAGES A LA COUPE


